
 
 

 

06 aprile
Per prenotazione inviare una mail

entro le ore 14 del giorno dell’evento

 
 
 
 

 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 

 
Ore19:00 Prof. Mauro Mori

 Dipartimento di Agraria di Portici 
 Introduzione 

 
Ore 19:10 Dott. Raffaele Romano

 Associazione Provinciale Imprese Sannite
  Un metodo semplice per estrarre e valutare il glutine
  Qualità a confronto: Paste artigianali e industriali

 
Ore 20:00 Discussione con gli imprenditori agricoli

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Campania 2014
“Riduzione dell’Impatto 
tradizionale (BN) attraverso la coltivazione Biologica di varietà 

antiche di Frumento duro”
LABORATORIO DEL

 

 

 
 

06 aprile 2021 Modalità WEBINAR
Per prenotazione inviare una mail 

ribiofru@libero.it 
entro le ore 14 del giorno dell’evento

  

 
Programma 

Prof. Mauro Mori 
Dipartimento di Agraria di Portici – Università di Napoli Federico

Raffaele Romano 
Associazione Provinciale Imprese Sannite 

semplice per estrarre e valutare il glutine 
Qualità a confronto: Paste artigianali e industriali 

Discussione con gli imprenditori agricoli 

 
Campania 2014-2020 Misura  16.5

“Riduzione dell’Impatto ambientale in un areale
tradizionale (BN) attraverso la coltivazione Biologica di varietà 

antiche di Frumento duro” 
LABORATORIO DEL GUSTO 

WEBINAR 
 a 

entro le ore 14 del giorno dell’evento 

  

Università di Napoli Federico II 

Misura  16.5 
areale cerealicolo 

tradizionale (BN) attraverso la coltivazione Biologica di varietà 

 


